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KEMALPASALI MUHALLEBI

1 paket kemalpasa
3,5 bardak su

3,5 bardak geker

3 fincan un

6 bardak stt

2 kaslk margarin
1,5 bardak seker

Kemalpasgalar icin; sekerin 1,5 su bardagdi kadar, tencerede eritilerek karamelize edilir. Kalan seker ve su
eklenerek kaynamaya birakilir. Kaynayan serbete kemalpasalar atilarak pisirilir. Serbetini ¢ekip yumusayinca
servis tabagina alinir.

Muhallebi i¢in verilen un, sekeri, margarini, unu karistirilarak, kisik ateste pisirilir. Pigtikten sonra vanilya
eklenerek ocaktan alinir. Kaselere paylastirilip ihyinca Gzerine kemalpasalar dizilir. Kalan bosluklara karamel
sikilarak servis yapllir.
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