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KEMALPASA TATLISI

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

1 su bardag@i irmik

1 cay bardagi sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Tathnizin ilk olarak serbetini hazirlayin.

Su ve sekeri tencerede kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1-2 tasim daha kaynatin.

Ocaktan alip sogumaya birakin. Yumurta, sivi yag ve yogurdu bir kasede ¢irpin.

Uzerine irmik, vanilya ve kabartma tozunu da ekleyin.

Daha sonra da unu yavas yavas ilave ederek yogurun. Ele yapismayan kivamda bir hamur elde edeceksiniz.
Hamurunuzdan ceviz buyuklugine parcalar alin ve firin tepsisine dizin.

Onceden 180 derecede isitiimis firinda yaklasik 25 dakika kadar pisirin. Tathinizi firindan ¢ikarinca soguk
serbetini Gzerine gezdirin.
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