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KEMAL PASALI BEYAZ TATLI

20 adet Kemal Pasa Tatlisi
1 su bardag st

5 su bardagi su

1 su bardagi seker

6 corba kasiJi nisasta

1 paket vanilya

St, su, seker ve nisasta bir tencereye atilir, orta ateste devaml karistirarak pitir pitir olana kadar pisirilir.
Atesten almadan vanilya katilir. Orta buyUklUkte bir firin kabi islatilir. Pisen tatlinin yarisi dokulir. Kemal Pasa
tatlisi belli araliklarala dizilir. Kalan tath da siyirmadan dokilir. Buzdolabina konur. En az 8 saat bekletilir. Sonra
kare kare keserek servise sunulur.
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