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KEMALPASA TATLISI

250 gr tuzsuz peynir

11 yemek kasigi irmik

4 yemek kasigi un

2 adet yumurta

Yari paket kabartma tozu

Serbeti igin:

3 ¢orba kasigi su

3 su bardadindan 2 parmak eksik seker
3 damla limon

Peyniriniz biraz tuzluysa yani eger mozarella kullaniyorsaniz yarim saat kadar ilik suda bekletip tuzunu ¢ikarin.
Zaten tuz miktari ¢ok disuk bir peynir mozarella. Sonra peyniri robottan gegirin. Bir kapta peynir, irmik, un,
kabartma tozu ve girpilmig yumurtalar bir kasik yardimiyla karistirin. Elinizle kiigiik ceviz buyukltgiinde pargalar
koparin, yuvarlaklar yapin. Eger yuvarlak yaparken hamur elinize yapisirsa elinizi nemlendirin. Onceden isitiimis
firnda 180C de Ustleri kizarana kadar pisirin. Bu tarifle yaklasik 16 adet tatl ¢ikiyor. Tatlhlar sogumasi icin bir
kenara alin. Serbeti igin su ve sekeri bir tencerede kaynatin. Kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyin biraz daha
kaynatin. Sogumus kemalpasa tatlilarinizi icine atin. Serbeti cekene kadar tatlilari iki tarafini da ¢evirerek
kaynatin. Ben 10 dk kadar kaynattim. Daha sonra tatliy1 serbetiyle birlikte derin bir kaba alin.Tatllarin serbeti
iyice cekmesi icin sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:70754 « adi:Kemalpasa Tatlisi « gdnderen:sahver « indirme tarihi:02.04.2025 - 06:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kemal-pasa-tatlisi-vt3658
http://www.tcpdf.org

