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EV YAPIMI KEMALPASA

400 gram tuzsuz peynir
2 adet yumurta

1 su bardag@i irmik

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

3 su baradagi seker

5 su bardagi su

Yarim limon

Taze peyniri rendeleyin, yogurma kabinin igine alin. Yumurta, tuz ve irmidi de katip karigtirin. Unu ve kabartma
tozunu da ilave edip yumusak bir hamur elde edin. Hamurdan kigtk ceviz blyukligunde parcalar koparip
yuvarlak sekil verin. Yaglanmig tepsiye dizin. 200 derecelik isitiimis firnda kizarana kadar pisirin. Diger tarafta
su ve sekeri bir tencereye alin kaynamaya birakin. Soguyan tatllari ve limonu serbete ilave edin. Ara sira
karistirarak ylksek ateste tatlilar yumusayana kadar kaynatin. Yumusayan tatlilar kevgirle ayri bir kaba alip
soguduktan sonra servis edin.
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