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KEMALPASA TATLISI

Serbet igin:

2 su bardag toz seker

2 su bardagi su

2 tatl kagigi limon suyu
Hamur igin:

2 su bardagi un

Yarim tatli kagigi karbonat
2 yumurta

5 yemek kasi§i tereyagi
250 gram tuzsuz taze beyaz peynir
Suslemek igin:
Hindistancevizi

Su ve sekeri tencereye alip kaynatarak serbetini hazirlayin.

Limon suyunu da ilave ettikten sonra 1-2 tagim daha kaynatin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Peyniri rendeleyin.

Unun 2 kaglk kadarini ayirip gerisini eleyerek genis bir tepsiye alin.

Ortasini havuz seklinde agip yumurta ve karbonat ekleyin.

Tereyagini oda sicakhiginda yumusatip 4 kasik kadarini peynirle birlikte una ekleyin.

3-4 dakika yogurduktan sonra ceviz biyUkliginde pargalara ayirip yuvarlayin.

Tathlarin digini ayirdiginiz 2 kasik una bulayin ve ardindan yagladiginiz firin tepsisine dizin.
Firnni dnceden 180 dereceye ayarlayip i1sitin. Tepsiyi firna verip 20-25 dakika kadar pisirin.
Pisen hamurlari ilik serbete atip yumusayana kadar 15 dakika civarinda kaynatin.

Kevgirle alip servis tabagina dizin.

Uzerine hindistancevizi serpin.
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