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KEMALPASA TATLISI

60 gr margarin

2 yumurta

150 gr tuzsuz lor peyniri
180 grun

yarim tatli kagigi karbonat
2 su bardagi toz seker

2 subardagi su

1 kasik limon suyu

Unu hamur yogurma kabina eleyin. 2 kasik unu ayri bir kaseye ayirin. Unun ortasini havuz gibi agip yumurtalar,
oda isisinda yumusatilmig margarini ve lor peynirini ekleyin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun.
Elde ettiginiz undan ceviz buytkliginde pargalar koparin. Her pargayi elinize un serperek yuvarlayip
yassilagtirin.

Hamurlari yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Seker
ve suyu sos tenceresinde seker iyice eriyip sos agirlasincaya kadar kaynatin. Limon suyunu ekleyip bir tagim
daha kaynattin. Ocaktan alin, iinmaya birakin.

Tath hamuru pigince firndan alip ilik serbetin igine alin. Orta ateste 5 dakika kaynatin. Ocaktan alip surubun
icinde yumugamaya birakin. yice yumugadiktan sonra delikli bir kepgeyle tatliyr iginden alip servis tabaklarina
paylastirin. Uzerlerine hindistancevizi serpistirin. Frenk (zimi ve nane yapraklariyla sisleyin. Soguk servis

yapin.
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