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KEMAL PASA TATLISI (BURSA)

Un 160 gr

Karbonat 1 ¢ay kasigi
Yumurta 2 adet

Margarin 40 gr

Taze beyaz peynir 150 gr
Serbet igin:

Su 2 su bardagi

Toz seker 1,5 su bardagi
Limon suyu 1 yemek kasig!

Su ve seker 5 dakika kaynatilir. Limon suyu ilave edilir ve bir dakika sonra atesten alinir.

Un, karbonat, yumurta, yag ve ufalanmig peyniri hep birlikte yogurarak hamur hazirlanir.

Genisge bir tepsi biraz yaglanir.

Hamur 20 kucUk parcaya ayrilir.

Hafif¢ce unlanan el ile hamur pargalari yuvarlanir ve tepsiye dizilir.

180 °c isitilmig firnda 20 dakika firinlanir.

Firindan ¢ikartilan tatlarin Gzerine biraz ildiktan sonra hazirlanan serbet dékdlir ve kisik ateste 15 dakika
pigirilir.

Soguyunca servis yapllir.
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Fotograf "Saadet" tarafindan gonderildi. 30.10.2019
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