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KEMAL PASA KUBBESI

25 30 adet hazir kuru kemal pasa tatlisi
Serbet igin:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

yarim limon suyu
Muhallebi igin:

2 yemek kagsidi margarin
8 su bardagi sit

8 yemek kasi§i nisasta
8 yemek kasigi seker

3 yemek kasigi pekmez

Dort bardak sekeri 4 bardak su ile kaynatiniz. Limon suyu ile kestirip, hazir Kemal Pasa kurabiyelerini suruba
katiniz.

Surubu Kemal Pasa kurabiyelerine emdirip, sogumaya birakiniz.

Suti nisasta ve sekeri derin bir tencerede kaynatiniz. Karisim koyulasip, kivam bulunca margarini ekleyiniz,
ocagin altini kapatiniz.

Gukur bir cam kabin igini pekmezleyiniz, 2 parmak pelte ddkiiniiz ve peltenin (zerine bir sira Kemal Pasa tatlisi
ddbseyiniz. Boylece en Ustte pelte olacak sekilde pelte ve Kemal Pasa tatlisini kat kat kaba ddseyiniz.

Kabi buzdolabina koyup, 24 saat bekletiniz.

Beklemis pelte kabinin Gzerine blylk bir tabak kapatip, ters yiz ediniz. Béylece pelteyi kubbe seklinde tabagda
aktarip, servis yapiniz.

Fotograf "boyall" tarafindan génderildi. 10.04.2015
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