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KELOGLAN PASTASI

1.5 paket potibor biskivi
3 tane incir sekerlemesi
1 paket vanilya

2 corba kagsigi kayisi marmeladi
50 gr. margarin

1 tane yumurtanin sarisi
2 ¢corba kasigi un

10 tane taze kayisi

2 corba kagiJi nisasta
10 tane kuru kayisi

1 su bardagi toz seker

1 kg. st

2 corba kagsigi fistik

Pastamizin yapimina dncelikle Kayisilarin saplarini ¢ikarin, giizelce yikayarak bagliyoruz. Daha sonra kayisilari
kicUk kuguk dograyin. Derince bir tencerede, 1 kilo sit, margarin, un, toz seker, nisasta, vanilya ve yumurta
sarisini iyice ¢irpin. Sonra da, orta hararette kaynayincaya kadar pisirin. Tencereyi atesten aldiktan sonra, fistik,
kayisi, incir sekerlemesi, potibdr biskivi kiriklart koyup harmanlayin. Bir tabaga ters d6kerek Gzerine kayisi
marmeladi dokip ikram edebilirsiniz.
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