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KELOGLAN KOFTESI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Yarma ve bulgur tuzu atilmis suyla birlikte yogrulur. Bir bas sogan ince ince dogranir ve ayni sekilde dogranmig
maydanozla birlikte yodrulan koftelige karistirlir. Beraber biraz daha yogrulur. Bundan kig¢ik kicUk parcalar
alinir ve yuvarlaklastirilir. Kofteler kaynar suda haglanir ve stizilir. Yumurtaya batirilan kizgin yagda kizartilir.
Uzerine karabiber serpilerek servis yapillir.
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