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KELOGLAN CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. dévme

2 kg. yogurt

21t su _
GORBANIN MALZEMESI

1 su bardagi hazir dévme tozu
2 su bardagi su

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 tath kasidi pul biber

YAPILISI

D6vme degirmende kirilir. Kaynamakta olan suya tuz ile birlikte katilarak suyu gekinceye kadar pigirilir. Atesten
alinir, sogutulur. Uzerine yogurt eklenerek glizelce karistirilip 1 glin bekletilir. Temiz bir beze yayilir ve iyice
kurumasi beklenir. Daha sonra éfelenerek torbaya yerlestirilir. Genelde yazin hazirlanan bu malzemeden ¢orba
yapmak istenildiginde 2 su bardadi su kaynatilir. Bir su bardagi toz malzemeden eklenip iki tagim kaynatilir. Bir
tavada kizdirilan zeytinyag ile pul biber ¢orbanin yizine dokulerek sicak servis edilir.
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