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KELLECOS (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1 litre kurut ayrani

250 gr. kavurma

500 gr. tereyad

100 gr. haglanmig nohut
2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi salca
Tuz

8 adet yufka ekmegi

Sogan halka seklinde dogranir. Kavurma, yag ve salca ile kavrulur. Nohutlar da eklenerek 10 dk. pisirilir.
Uzerine yavas yavas kurut ayrani dokilerek kaynayincaya kadar karigtirilir. 20 dakika pisirmeye birakilir.
Bir sahan i¢ine ekmek ya da pismis yuftka ekmegi (yorede fetir ekmegi de denilir) dogranir. Pigirilen karigim
kiiclk pargalar halinde dogranmis ekmeklerin izerine dokulir. Genellikle sabah kahvaltisinda yenilir.
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