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KELLE TATLISI (SIVAS)

Hamuru igin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi yogurt
1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Eriste hamuru igin:

10 adet yumurta sarisi
Aldigi kadar un

I¢ harci igin:

1 cay bardagdi findik

1 cay bardagdi ceviz

1 cay bardagi badem
1 cay bardagi kuru (Gzim
300 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag
Serbeti igin:

5 su bardagi seker

5 bardak su

Yarim limonun suyu

Yumurtanin sarisi ve unu yogurun.

Elde ettiginiz sert hamuru agip unlayin ve yuvarlayin.

Daha sonra ince ince dilimlenerek erigteleri kesin.

Tatlinin serbeti icin de seker ve suyu kaynatin. Ardindan yarim limonun suyunu ilave edin.

Diger taraftan da tatlinin hamuru icin yumurta, sirke, sit ve yodurdu bir kaba alin ve karigtirin.

Ardindan kabartma tozu ve un ekleyerek hamuru yogurun.

Istenilen kivama gelince keserek bezelere ayirin ve yuvarlayin.

Tereyagini tavaya alin. Badem ve findig ekleyip kavurun. )

Erigteleri de haglayin, ardindan suyunu sGzlp eritilmis tereyadi ile karistirin. Uzerine de bir miktar serbet ekleyip
kenarda bekletin.

Tatlinin hamurunu un serperek incecik agin ve bir tencereyi yagdlayin.

Agllan yufkalara tereyadi sUrUp tencereye kat kat dizin.

Yufkalarin bir tanesi kenara ayirin. Diger yufkalar Ust Uste dizin ve (zerine badem, ceviz, findik ve kuru Gzim ile
eristenin yarisini koyun.

En Uste tekrar kalan eristeyi ekleyin ve son yufka ile de Uzerini kapatin.

Tencerenin kenarindan sarkan fazla yufkayi kesin, kalan fazlaliklari ice dogru kivirarak son yufkanin kenarlarini
tac gibi kapatin.

Firna verip tathnizi glizelce pisirin.

Daha sonra ¢ikarin ve tencereyi ters gevirerek sunum tabagina alin.

Uzerine serbeti dokip ¢ekene kadar bekleyin ve ardindan bir kez daha serbet ekleyin.
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