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KELLE PACA (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

1 kuzu kafasi

1 iskembe

4 ayak

2 kg kuyruklu et
4-5 dis sarimsak
2 limon

Carsida (daha ¢ok kalaycilarda) Gtlilmis veya kafa derisi yizlims olan kelle ikiye béliinerek kafa, ayaklar ve
iskembe iyice yikanir. Bir tahtanin Uzerinde iskembenin Uzerindeki putirler bigakla alinir ve sicak suda
beyazlasincaya kadar yikanir. Hepsi blyuk bir tencereye konulduktan sonra kuyruklu et ilavesiyle iyice pigirilir.
Kafadan ve ayaklardan ayiklanan temiz etler, kiiclk kareler seklinde dogranan iskembe, didiklenen etler ve
kafadan gikartilan beyin, tenceredeki tiridin Uzerine bosaltilir. Tuz ve sarimsak dévulerek i¢ine katildiktan sonra
bir tagim kaynatilarak tzerine limon sikilip yenilir.
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