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KELLE PACA (DiYARBAKIR)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

1 adet tltstlenmis kelle

5-6 adet ayak

1 adet kuzu iskembesi (Kibe)
1 yemek kasigi yag

3-4 dis sarimsak,limon, tuz

Kelle ve ayaklar yikanip suda bekletilir.

Kellenin burun kismi tezgah tzerine vurularak i¢i temizlenir.

Alt gene diglerle birlikte ¢ikarilir.

Dilin ug kismi kesilip Uzeri bigakla kazinir.

Kellenin tGzerindeki kil ve benzeri fazlaliklar bicakla kazinarak temizlenir iyice yikanir.
Suda bekletilen ayaklar ise bigakla kazinip parmak arasindan ikiye bélinr.

Kil torbalari ¢ikarilir. Bol suda iyice yikanir.

Kibe temizlenip ki¢lk parcalar halinde dogranir.

Temizlenen kelle, ayaklar ve kibe tencereye konup ¢ok az bir yagla 1-2 gevrilerek tzerine tuz ve su ilave
edilerek pigirilir.

Ozellikle bakir tencerede uzun siire kisik ateste pisirilince daha lezzetli ve kivamli olur.
Servis sirasinda dovilmis sarimsak ve limon suyu kullanilir.

Not: DUdUkIU tencereyi veya toprak kapta kullanilabilir.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 20.01.2022
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