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KELLE PACA CORBASI (TUNCELI)

Kelle ateste demir siglerle GtllUr. Paca iyice temizlenir, killd su ile yikanir.
Derin bir tencerede pigirilir ve eti kemikten ayrilir.

Haslama suyuna geri katilir.

Biraz haslama suyunda salca ezilip, tuzla beraber ilave edilir, 15-20 dk. pigirilir.
Déviulmus sarimsak ve limon suyu karigtirilip Gzerine gezdirilir.

Not: Kelle paga gorbasi Tunceli[?lde sabahlari gok erken, disarida gorbacilarda igilir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 19.12.2024
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