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KELLE PACA CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

1 adet kelle

4 adet paca

500 g parcga et

4 - 5 dis sarimsak
Terbiyesi igin:

1 adet yumurta sarisi
2 adet limon suyu

1 yemrk kagigr yogurt
1 tath kasidi tuz

Temizlenmis ve yikanmis kelle ve pagalar, etlerle birlikte ateste pismeye birakilir.
Kaynamaya basladiktan sonra kdptkleri alinir, ates kisilir ve kapak kapatilir.

Etler yumusadiktan sonra tuzu eklenir ve suyu azaldik¢a sicak su ilavesiyle pisirilir.
Etlerin iyice parg¢alanincaya kadar pismesi saglanir.

Pistikten sonra ocaktan alinarak kelle ve pacanin etleri ayrilir ve elle pargalanir.
Tekrar etlerle birlikte ategse koyulur ve ezilmig sarimsaklar ilave edilir.

Istenirse yumurta sarisi, limon suyu ve yogurt karistirilarak ¢orbaya ilave edilir.
Sicak olarak servis yapillir.
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