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KELLE PACA CORBASI

1 adet koyun kellesi

2 adet kuzu pacasi

4 dis sarimsak

20 g acl toz kirmizi biber
30 ml sivi yag

10gun

70 g sit

Kelle ve pagalar blanch edilir.

Uzerini 2-3 parmak gegecek sekilde suda 3-4 saat haglamaya birakin.

3-4 saatin sonunda kelleyi sudan alin.

Kelle etlerini beyaz ve siyah olarak ayiklayin.

Ayikladiginiz etleri 1-1,5 cm olacak sekilde dograyin.

Corbanin servisi sirasinda yanmaz kasenizi ocaga alin.

Igerisine yag ile dévilmus sanmsak ve toz kirmizi biber ekleyin.

Uzerine kelle paca etleri ve et suyundan ilave ederek kaynatin.

Ayri bir yerde un ve sltle hazirlanan bulamagtan 1 ¢orba kagsigi ilave edin. Karigtirarak biraz daha kaynatin.
Tuz oranini tercihinize gére ekleyerek servise hazir hale getirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 07.06.2023
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