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KELLE PACA CORBASI

1 adet kelle

4 adet paca

1 yumurta sarisi

1/2 cay bardag sirke
2 yemek kagsigi un
7-8 dig sarimsak

Su

Tuz

Kelleyi ve pacalari etleri kendiliginden ayriimaya baglayana kadar didukli tencerede pisirin. (Tencereye defne
yapragdi, 1 sogan ve tane karabiber ekleyebilirsiniz.)

Etleri ayirip, kiiglk pargalar halinde dograyin.

Arzu ederseniz dilin zarini temizleyin ve kip kip dograyin.

Etlerin tamamini haglama suyuna ekleyin.

Yumurta sarisl, sirke ve unu bir kapta purtzsiz bir kivam alana kadar ¢irpin.

Kaynayan haglama suyundan bir kepge alarak yavas yavas yumurtali karisima ekleyerek karistirin.

Iinan bu karigimi ¢corbaya ekleyip hizlica karigtirin.

Ezdiginiz sarimsaklari da ekleyin.

Bir tagim kaynattiktan sonra altini kapatip tuz ve karabiber ekleyin.

Servis esnasinda; ezilmis sarimsak ve sirke karisimi sunabilirsiniz. Ayrica Uizerine yagda toz biber yakarak
gezdirebilirsiniz.
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