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KELLE PACA CORBASI (MERSIN)

1 adet temizlenmig koyun kellesi
Biraz sirke

Tuz

Limon tuzu

Sosu igin:

2-3 dis sarmsak

1 yemek kasigi tereyagi

Yarim yemek kasigi salca

1 tath kasidi toz biber

lyice temizlenmis kelleyi diidiikli tencerede 1 saat hagliyoruz. Haglandiktan sonra etlerini dogruyoruz. Daha
sonra tavaya tereyadi ve rendelenmis sarimsag aliyoruz. Uzerine toz biber ve tuz atip, salgay ekliyoruz.
Kavrulunca kellenin igine ilave edip pisirmeye devam ediyoruz.
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