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KELLE PACA CORBASI (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Kesilmig hayvanin kafa derisi ylzulUr. YUzulen kafa bir demir par¢asina ya da "aktara¢" takilarak ateste Gtaldr.
Sonra ateste kizartilan masa ile daglanir. Bu islemden sonra pargalanan kelle suda pisgirilir.

Ayrica hayvanin bumbari temizlenir, aksamdan sabaha kadar suda bekletilir. Sonra bir tencereye alinarak
pisirilir ve pigince de bigakla ufak pargalar halinde dogranir.

Pigmig olan kelle ile bumbar bir kazana konulur. Uzerine kellenin suyu eklenir. Dévilmisg sarimsak katilir ve
kaynatilir. Ocaktan indirilir. Uzerine yufka ekmek dogranarak yenilir.

ML® Paca Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:31871 » adi:Kelle Paga Corbasi (Malatya) « génderen:Saadet « indirme tarihi:16.05.2025 - 06:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kelle-paca-corbasi-malatya-vt23200
https://tr.ml.md/paca-corbasi-vt657
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kelle-paca-corbasi-malatya-31871.jpg
http://www.tcpdf.org

