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KELLE PACA (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 adet kelle

4 adet paca

4-5 dis sarimsak
Tuz

Kelle ve pacalari iyice temizleyin. Bol su ile yikadiktan sonra temizlenen kelle pagalari, bol su ile tencereye
koyup tuzunu atin.

Kelle pacayi 6nce harli ateste, daha sonra kisik ateste tzerine ¢ikardigi kdpugu bitinceye kadar alarak pigirin.
Piserken kapak, yarim kapali olmalidir.

Pisen kelle ve pagalari bir kaba alin.

Ayiklayarak et ve kemikleri ayirin. Suyuna, et ve ezilmis sarimsak ilave edin. Sicak sicak servis yapin.

Not: Arzu edilirse kelle paga yenirken ¢corbanin suyuna sirke karistirilabilir. Ayrica lezzet artirmak igin pisme
esnasinda gorbaya 8-10 tane karabiber atilabilir. Tane karabiber, suyun rengini karartmaz.
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