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KELLE PACA CORBASI (KIBRIS)

https://gurmekibris.com

1 kuzu kellesi temizlenmig

Su

2 dilim ekmek, kip seklinde kesilmig

2 dig sarmisak, ezilmig veya rendelenmis
Agiz tadina gére limon ve tuz

Dadukld tencerede kuzu kellesini, suyla drtiin ve orta ateste 30 dakika kaynatin. DUdUKIU tencere
kullanilmiyorsa, tencerede, etler kemikten kolayca ayrilana kadar suda pisirin. Ekmekleri gukur tabada koyun.
Ekmeklerin tzerine kellenin kemiginden ayrilan etleri koyun. Kellenin suyundan kepge ile kemiklerin Gzerine
dokin. Sarimsak limon suyu ve tuz ekleyerek sicak servis yapin.
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