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KELLE PACA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras'lilar Vakfi Genel Merkezi Ankara

1 Adet koyun yada kegi kellesi
Birka¢ parca kemik

1 Tath kasidi biber salgasi

Toz kirmizi biber

2-3 Dis sarimsak

1-2 Yemek kasigi sumak eksisi

Kelle iyice yikanip temizlenir. Kemiklerle birlikte bir tencerede tzerini kapatacak kadar su koyulur. Tuzda
koyulduktan sonra kellenin etlerinin pismesi beklenir. Pigtikten sonra bagka bir tencereye kellenin etleri
didiklenir, Gzerine etleri kapatacak kadar kellenin suyundan ilave edilir. Bu karigim iki tagim kaynatilir ve igine 1
tath kagig biber salgasi ile birlikte sumak eksisi ile dovilmis sarimsaklar ilave edilir. 1-2 tagim daha
kaynatildiktan sonra ocaktan alinir. Uzerine toz kirmizi biberli, naneli tereyagi gezdirilir.

Fotograf "kestane sekeri" tarafindan génderildi. 04.11.2020
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