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KELLE PACA CORBASI (KAHRAMANMARAS)

700 gram ayiklanmis dana kelle
Siviyag

Kirmizi toz biber

Sos igin:

Sumak eksisi

Sarimsak

Kelle etleri kusbasi dogranarak dudukli tencereye alinir, Gzerine su konarak, dudukli atese oturtulur, pim
¢iktiktan sonra 40 dakika pigirilir.

Sire sonunda etler sudan alinarak kiiglik pargalara dogranir. Etler ve suyu ayri ayri kaselerde tutulur.

Bir tavada sivi yag kizdirlir, igine kirmizi toz biber eklenerek atesten alinir.

Sarimsaklar rendelenir, sumak eksisi ile karistirarak bir sos kabina konur.

Servis yapilirken kaselere bir parga kelle eti konur, tzerine suyindan konur, bir miktar da yagh pul biber
gezdirilir, Gzerine istenildigi kadar sarimsakli sumak eksisi dokulerek, servise sunulur.
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