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KELLE PACA CORBASI (iZNiK BURSA)

iznik Belediyesi

1 Kilo kelle Eti (Pisirilmis ve Ayiklanmig)
1 Yemek Kasigi Tereyagdi

2 Gay Bardagi Zeytinyadi

1 Su Bardagi Un

1 Tath Kasigi Tuz

2 Yumurtanin Sarisi

2 Kasik Yogurt

1,5 Litre Su

Yarim Limon Suyu

2 dig sarimsak

Tereyadi ve zeytinyadi ile un tencerede kisik ateste pembelesinceye kadar kavrulur, ¢irpma teli ile ilik su
yavasca karigtirilarak dokulir, kaynamaya birakilir. Ayri bir kabin iginde yumurta yogurt ve limon suyu
karistirilarak ¢irpilir, ocakta kaynayan sudan birkag kasik ilave edilerek terbiyesi hazirlanir. Terbiye yavasca
ocakta kaynayan karigsima ilave edilir, iste§e gbre corbaya kemik suyu da eklenebilir. Tuzu ilave edildikten sonra
kaynamaya birakilir. Ayiklanmig ve pisiriimis kelle etleri gorbaya dokildr, kisik ateste pisirilir. 2 dis sarimsak
ezilerek sirkeye katilir, karigtirilarak servis sirasinda ¢orbanin tzerine dokaldr.
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