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KELLE PACA CORBASI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfag@i - Stiheyl Budak

1 adet koyun kellesi

1 ¢corba kasigi tereyagd

4 adet paca (koyun ayag)
1 corba kasigi pul biber

3 litre su

4 dis sarimsak

3 adet limon suyu

Koyun kellesi ve pagalar temizlenir. Kaynamaya baglayan suya birakilarak gtizelce haglanir. Haglandiktan sonra
tencereden alinarak etler kemiklerinden ayiklanip bir kenara alinir. (Kellede beyin olmamasi gerekir). Haglama
suyu ayri bir kapta tutulur. Yeni bir tencerede tereyag| eritilir. Uzerine sarimsaklar konulur. Bir iki karistirdiktan
sonra haglama suyundan bir litre kadar alinarak yagin tzerine dokulir. Ustline ayiklanmis kelle pagalar
eklenerek bir tasim kaynatilir. Uzerine pul biber eklenerek servise alinir. istege bagli olarak limon suyu eklenir.

ML® Paca Corbasi icin tiklayin
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