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KELLE PACA CORBASI (GAZIANTEP)

Gunesin ve Atesin Tadl
Gaziantep Ticaret Odasi

1 adet orta boy koyun basgi (kelle)
4 adet koyun ayag!

1 adet boyun eti

3-4 parca kabuk tarcin

1 yemek kasidi tane karabiber
2 adet tane yenibahar

1 adet kuru sogan

Déviulmis sarimsak

Toz kirmizibiber

Tuz

1 adet limon

Bag ve ayaklarin thylerini iyice alevden gegirin. Bu igleme Gtiilmek denir ve evde yapmak zor oldugundan
disarida yaptirtilir. Utme sirasinda ayaklarin ve bagin gukur ve girintili yerleri ayrica kizgin demirle daglanr.
Kellenin burun kismi kirilip atilir.

Kelle, ayaklar ve boynu defalarca yikayin, bir stire soguk suda bekletin. Birkag kez suyunu degistirdikten sonra
hepsini blyUk bir tencereye koyun. Ustiini gececek kadar su koyun ve bir tagim kaynatin. Kaynama suyunu
dokin ve Ustline tekrar sicak su koyun. Sogan, targin, yenibahar ve yeterince tuz ekleyin ve haglamaya birakin.
Kaynama sirasinda ¢ikan kdpugu, diger bir deyisle kefi, surekli olarak alin. Bu kopiik alindik¢a, kellenin suyu
berraklagir ve temiz bir gérinim kazanir. Kelle-pacay kefi alindiktan sonra hafif ateste 5-6 saat kaynatin.
Karabiberi en son ekleyin.

Etlerini ayiklayip didikleyin. Ustline stzilmis et suyunu koyun ve bol dévilmis sarimsak, toz kirmizibiber
katarak sicak sicak servis yapin.

Not: Kelle-paga agir bir yemektir. Bu nedenle ¢cogunlukla soguk kis aylarinda yapilir. Kelle ve paganin tiylerinin
atlldp temizlenmesi zor oldugundan ve dikkat gerektirdiginden herkesin her zaman yapabilecegdi bir yemek
degildir. Temiz ve ézenli yapildiginda bol sarimsakla tadina doyum olmaz.
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