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KELLE PACA CORBASI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1 adet kelle (kiglkbag hayvan)
4 adet paca (kl¢Ukbas hayvan)
Sarimsak

Sirke

Tuz

Kelle ve pacalar yikanr.

Sonra en az 12 saat suyun igerisine konularak bekletilir.

Bu asamada 5-6 defa suyu degistirilir.

Temizlenen kelle ve pagalar su dolu tencerede kaynamaya birakilir. Kaynamaya baglayinca Gzerinde biriken
kdpukler alinir.

Yaklasik olarak 3 saat orta ateste pigirilir.

Kelle ve pagalar pigirildikten sonra etleri ayiklanir ve dogranir. Dogranan etler, tekrar kendi suyunda tuz
eklenerek 10 dk daha pisirilir. Istege bagli olarak sarimsak ve sirke ile servis edilir.
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