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KELLE KUPE

Ttrkmeneli TV

Malzemeler:

1 adet kuzu iskembesi

4 adet kuzu ayag!

1 adet kuzu kelle

2 su bardagi piring
Badem

250 gr cok ince kugbas! et
Istenirse, 1 bas sarimsak
Taze sumak

Hazirlanisi:

Bas ve paca temizlendikten sonra hasglanir.

Bir tarafta da iskembe yahut girdanlar temizlenir.

I¢ olarak piring, ufak ufak dogranmis kugbasi et, badem, ¢esitli baharatlar kullanilir.
Bu malzeme ile iskembeler doldurulur.

Dikilir, kelle paganin suyunda haslanir.

Bu esnada cukur kaplara, Kerkik’te ev ekmegi tabir ettigimiz burada pide deniliyor, dogranir.
Bu pide kellekUpenin suyuyla islatilir.

Suyu dékulur, Gzerine kellenin etlerinden pagalar koyulur.

Bir kaba da ayrica bu kipelerin ipleri ¢ikartilip bicakla yarilr.

KugUk tabaklarda herkes kendine servis yapar.

Boylece kelle pagayi afiyetle yerler.

Bu yemek ancak ¢ok 6zel glinlerde senede birkag defa yapilan bir yemektir...

Servis Onerileri:
Tarifte verilen taze sumak suda bekletilip,suyu alindiktan sonra dévilmus sarimsakla karistirilir. Servis
esnasinda Uzerine gezdirilir.
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