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KELER HASLAMASI

1 kilogram keler balidi

3 adet limon suyu

1 adet rendelenmis sogan
100 gram tereyagini

1 adet domates

1 tath kasigi kekik

1 adet dolmalik kirmizi biber
1 tath kasidi tuz

Keleri iyice yikadiktan sonra tuzlayip bir kenara birakin, suyu siiziilstin. Baligin suyu szGliince bunu bir kaba
koyun. Ustine iki limonun suyuyla tereyagini ve bir fincan su dékiin ve kabi orta isili bir atege oturtun. Kabin
kapagini da orttiikten sonra balgi 10-15 dakika pisirin. Sonra atesten indirin. Servis tabagina yerlestirip
sogumaya birakin. Domatesi sikip suyunu alin. Bunun i¢ine kekigi, rendelenmis sogani, ince ince Kiyilmig biberi,
1 limonun suyunu katin ve iyice karistirdiktan sonra sogumus olan baligin tGstline dékip servis yapin, isteyenler
servis tabaginin ¢evresini ve baliklarin Gstind limon dllimleriyle sUsleyebilirler.
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