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KELEMLI BULGUR ASI

1 kase kiyllmig lahana

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 kase bulgur

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasi§i tuz

1,5 su bardagi su

1 blyUk cay bardadi siviyag

Sogan ince kiyllir, tencereye atilir, siviyag katilir, pemebelesene kadar kavrulur. Kelem yani lahana ilave edilir.
10 dakika kadar gevrilir. Salca, tuz ve karabiber konur, bir kag tur gevrilir. Yikanmig bulgur konur. Kisa sire
sonra su gezdirilir, karistirilir. Kapak kapatilir. Yaklasik 15 dakika pigirilir.
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