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KELEK TURSUSU

3 adet kiiclk boy kelek kavun
2 bas sarimsak

1 adet limon

yarim demet maydanoz

1 kahve fincani sirke

1 cay kasigi tozseker

Tuz

Su

Kelekleri yikayarak ince dilimler halinde keselim. Kasik veya bigak yardimiyla ¢ekirdeklerini siyirdiktan sonra
tekrar temizce yikayalim. Dilimlenmig keleklerin her tarafini tuzlayarak kabuklar Ust tarafa gelecek sekilde
uygun bir tepsiye dizelim. Tepsinin Uzerini bir tilbentle érterek 4,5-5 saat kadar bekleterek tekrar yikayalim.
Uygun bir kavanozun dibine maydanozlari serelim. Kelek dilimlerini siki siki dizerek aralarina sarimsaklari
serpistirelim. Dilimlenmis limonlari Gzerine yerlestirelim. Kavanozu dolduracak kadar hazirladigimiz tuzlu suya
tozsekeri ve sirkeyi de katarak kavanoza dolduralim. Kavanozumuzun kapagini hava almayacak sekilde siki siki
kapatalim. Zaman zaman kapagi agarak Uzerinde olusan képuUkleri bir kepge ile alalim. Serin ve glines almayan
bir yerde muhafaza ederek olmasini bekleyelim.
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