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KELEK TURSUSU

10 tane kelek (yani olmamis kiclik kavun)
1 kilo tuz

5 bas sarimsak

Az nohut

Salkim koruk Gzim

Az sirke

Kelekleri yikayip baglarini kesin. Birkag yerini ¢atallayin ve bidona doldurun. Tuzu, suda eritin. Goruklari sikin.
Salkimlariyla beraber bidona atin. Nohudu, sarimsaklari, kabuguyla koyun. Tuzlu suyu ve malzemeleri keleklerin
Ustline dokun. Tuzlu su Uste ¢iksin. Keleklerin yukariya gcikmamalari icin temiz bir tas koyabilirsiniz. Sirkeyi de
dékip agzini kapatin. Hava almasin. 5 giin sonra tuzunu kontrol edin ve azsa tuz ilave edin. Coksa su koyun. 25
glnde yenilir hale gelir. Kelekleri yerken kasikla i¢ini yersiniz. (Nefis bir tursu oluyor).
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