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KELEK TURSUSU

2-3 adet kiguk boy kelek
2-3 adet sivri biber

1 demet maydanoz

1 bas sarimsak

1 fincan sirke

1 adet limon

1 kahve kasi§i toz seker
Yeterince rafine kaya tuzu
Icme suyu

YAPILISI:

Kuguk boy kelekleri iyice yikayip temizleyiniz. Keskin bir bigakla ortadan ikiye bélinlz. EGer kavanozunuz
kicUkse, icine siJabilecek pargalara bolintz. Tekrar iyice yikayiniz. Kasikla ¢ekirdeklerini temizleyiniz. Ince
tuzla her tarafini bolca tuzlayiniz. Kabuklari yukari gelecek sekilde bir tepsi iginde, Ustiinl ince bir tllbentle
Ortlp, 4-5 saat bekletiniz. Stire sonunda tekrar yikayip tuzlarini temizleyiniz. Tursu kavanozunun dibine,
maydanozlari seriniz. Kelek parcalarini siki siki yerlestiriniz. Aralarina sarimsak diglerini atiniz. Sivri biberleri
bicak ucu ile delip, keleklerin arasina yerlestiriniz. Dilimlenmis limonlari yerlestiriniz. Salamura suyunu, 1 litre
suya 6 kasik rafine kaya tuzu hesabiyla hazirlayiniz. Keleklerin Uzerine drtecek kadar salamura suyunu
kavanoza bosaltiniz. Suyun icine bir fincan sirke ve bir kahve kagiJi seker ekleyiniz. Kapagini kapatip eksimeye
birakiniz. Zaman zaman suyunu savurup, Uzerinde biriken beyaz kdpugu kasikla alip atiniz.
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Fotograf "fotocan" tarafindan génderildi. 09.05.2019
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