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KELEK TURSUSU

1 kilo kelek

10 tane nohut

5 dis sarimsak

2 tane havug

Yarim bag dereotu

Tursu suyu igin;

1.5 litre sicak su

1 su barda@i Gizim sirkesi
3 yemek kasigi tursuluk tuz
1 yemek kasigi toz seker

ilk olarak kelekleri yikayin. iki ucunu derine inmeden kesin. 3 yerinden delikler agin. Sicak suyu bir kaseye
dokin. Igerisine tuz, sirke ve sekeri ekleyin ve glizelce karistirin. Sonrasinda sogutun. Kelekleri, havuglari,
nohutlari ve sarimsaklari cam kavanoza koyun. Suyu tzerine dékin. Dereotunu da yerlestirdikten sonra kapagi
sikica kapatin. Ters yuz ettikten sonra dogrudan glines 15131 almayan bir yere koyarak, 25 gun kadar bekletin.
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