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KELEK TURSUSU

Malzemeler

Kelek,

sarimsak,

sivri biber,
maydanoz,
dilimlenmis limon
bir miktar toz seker

Yemegin Tarifi ]

Kuguk boy kelekleri ortadan ikiye béllp, iyice yikayin. Kasikla ¢ekirdeklerini temizleyin. Ince tuzla bolca tuzlayip
agizlar asagi gelecek sekilde 4-5 saat bekletin. Sonra tuzun fazlasini yikayin.

Kelekleri tursu kabina yerlestirirken aralarina sarimsak, sivri biber, maydanoz, dilimlenmis limon ve bir miktar
toz geker ilave edin. ]

Keleklerin Gzerini tamamen 6rtecek sekilde, %10 tuzlu salamura koyun. Isterseniz, salamuraya %10 oraninda
sirke karistirin.

18~20° C~de eksimeye birakin ve lzerinde beyaz maya zari olusursa, temizleyin.
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