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KELEK TURSUSU (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

10 kg kelek

2 demet maydanoz

6 dis sarimsak

3 kg rasata (yesil) domates
2 kg domates (i¢ malzeme olarak kullanilacak)
500 gr aci biber

500 gr tath biber

1 kliclk boy sirke

1 avug nohut

1 yemek kasigdi limon tuzu
Yarim ¢ay bardagi toz seker
Kaya tuzu

Su

Keleklerin kabugunu soyup i¢ kisimlarini oyun ( bas kisimlarini daha sonra kapak olarak kullanacaksiniz ).
Kirmizi ve yesil domates ve biberleri kiip seklinde dograyin. Kirmizi domatesleri, kiyiimig maydanozu ve
kabuklarr soyulmus sarimsaklari keleklerin igine doldurun. Turguyu kuracaginiz kavanozun dibine nohut serpin.
Igini doldurdugunuz keleklerin kapaklarini kapatip aralarina rasata domates ve sivri biberleri koyarak kavanoza
dizin. Seker serpip tuzlu su, sirke ve limon tuzunu ilave edin. Tursu olgunlasincaya kadar golgede bekletin.
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