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KELEDOS (TUNCELI)

Gemisgezek Belediyesi

Malzemesi:

Kurut ayrani

Sogan

Kavurma

Yag

Tandir ekmegi veya yufka ekmegi.

Yapiligt:

Sogan halka seklinde dogranir, kavurma, yag ve salca ile kavrulur. Uzerine yavas yavas kurut ayrani dokiilerek
kaynayincaya kadar karistinlir. 20 dakika pigirilmeye birakilir. Bir sahan igine ekmegi veya pismis yufka ekmegi
(yOrede fetir ekmegi de denir) dogranir. Kiiglk pargalar halinde dogranmis ekmegin Gzerine dékilir. Sabah
kahvaltisinda yenir.
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