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KELEDOS

Kavurma eti

Yarim su barda@ nohut

1 su bardagi dévme bugdday
Yarim su barda@i yesil mercimek
2 avug ak pancar

3 corba kagsiJi tereyagdi

2 su bardagi kurut

Nohut ve dévmeyi bir tencerede haglanmaya birakin. Pismesine yakin yesil mercimegi ilave edin, hepsi pistikten
sonra igine ak pancar ve kavurma etini ekleyin. 10-15 dakika kaynatin. Malzeme iyice pisince ezilmis kurutu
kaynayan tencereye ilave edip muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocaktan indirip Uzerine tereyagi
koyun. Yag, yemegin sicagi ile eridikten sonra servis yapin.
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