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KELEDOS (HAKKARI)

hakkarim.net

Malzeme

4 tane tandir ekmegi
250 gram ceviz igi
Sosu i¢in;

500 gram yogurt

5-6 sarimsak

3 yemek kasigi yag

1 yemek kasigi salca
3 cay kasigi biber.

Yapiligt:

Tandir ekmeyi ufak pargalar halinde pargalanir ve bir tepsinin icine ¢ok ince olmak sarti ile serilir,serilen
ekmegin Uzerine yogdrulmus ceviz i¢i bir avu¢ kadar serpilir ,onun Uzerine bir daha ekmek serpilir ve bu islem Ug
veya dort defa tekrarlanir.

Sosu da bu arada hazirlanir ,hazirlanisi ;yogurdun igine iki veya ¢ su bardagi su dokilir ve karigtirilir ayran
haline gelince i¢ine tuz ve ezilmis sarimsak atilir ve atege birakilir.

Iik durumundayken indirilir, bu arada tavanin i¢ine yag konur atese birakilir eriyince igine salga ve biber atilir ve
karnstinlir ,kivamina gelince atesten indirilir, hazir halde bekleyen ayranin igine dékuldr ve iyice karnstirilir. Sosun
ik olmasina dikkat edilmelidir, sos ilik halde iken hazirlamis oldugumuz ekmeyin lzerine yavasga dokulir 5-10
dk. Beklemeye biraktiktan sonra servise sunulur.
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