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KELEDOS (HAKKARI)

Omiir Akkor

Nohut, fasulye ve bugday beraberce haglaniyor, daha sonra patates, sarimsak, yogurt ve ¢avsink (mavi g6z otu)
ile beraber pisiriliyor. Yalniz, otu yemeg@e katmadan hagslayip stziyoruz.

Not: Van mutfaginda da tarifi olan keledos, Van[?lda kegle, Hakkari[?lde yogurtla pigiriliyor.
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