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KELECOS (UZUMLU ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

300 gr. margarin

5 adet sogan

1,5 kase kavurma

1 yemek kagigi salca

1 kg. yogurt

6 adet mayasiz hamurdan hazirlanmig sac veya tandir ekmegi

ilk olarak margarin bir tencerede eritilir.

Dogranan soganlar tencereye atilarak pembelesene kadar kavrulur.

Salga ve kavurma eklenerek birkac dk. daha kavrulur.

Daha sonra tencereye 1 litre sicak su eklenerek suyun yarisi ¢ekinceye kadar pisirilmeye devam edilir.
Sac veya tandir ekmekleri el yardimiyla ufak pargalara ayrilarak servis tabaklarina konur.

Hazirlanmig olan ekmelerin Gzerine yogurt dokuldikten sonra kelecos igin hazirlanan malzeme de tabagdin
Uzerine dokulerek servis edilir.

Not: Sac veya tandir ekmeklerinin hamurlagsmamasi i¢in mayasiz hamur kullanilir.
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