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KELECOS (ERZINCAN)

http://www.kamuajans.com

500 gr dana kugbagi

4 adet kuru sogan

1 yemek kasigdi tereyagi
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Karabiber

Tuz

Yufkalari islatmak igin:
2 su bardagi ayran

3 dis sarimsak

Yufkasi igin:

2 bardak un

Aldig1 kadar su

1 tath kasidi tuz

Etleri didUklU tencerede yarim saat pisirin ve bir tavaya alin.

Biraz kavurduktan sonra piyazlik dogranmis soganlari ekleyin. Birlikte sodanlar iyice dlene kadar kavurun. Tuz
ve karabiber ekleyin.

Yufkasi igin iki bardak undan bir hamur tutun ve kiiclk bezeler halinde yuvarlayin.

Yuvarladiginiz bezeleri tavanizin boyutuna gore acin ve yagsiz tavada kisik ateste pisirin.

Pigsen yufkalari geritler halinde kesin.

Iki bardak ayranin igine sarimsaklari rendeleyin ve bu karigimla yufkalari islatin.

Etleri yufkalarin Gzerine koyun.

Eritilmis tereyag! ve pul biber ile servis edebilirsiniz.
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