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KELECOS (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

300 gr kavurma veya kugbasgi et
2 adet tandir ekmegi

1/2 It kurut ayrani

1 tath kasidi biber salgasi

1 tatl kasidi domates sal¢asi

4 yemek kagsig! tereyagi

3 adet blyuk boy kuru sogan
Tuz

Soganlar yarim ay seklinde dogranir.

Bir tavada tereyaginda sodanlar ¢ok az kavrulur.

Kavrulan soganlarin i¢erisine salgalar eklenir.

Salga kavrulduktan sonra kavurma ve bir miktar tuz ilave edilir.

Bir servis tabaginda tandir ekmekleri kugbasi boyutunda pargalara balunr.
Kurut ayrani hafif isitilarak tandir ekmeklerinin tizerine dékaldr.

Kavurmali soganli har¢ kurut ayranindan hemen sonra tabaga dékaldr.
Sicak olarak servis edilir.

Not: Kurut; cokelegin (¢bkelek) bol tuzla yogdrulup orta boyda yassi topaklar halinde giineste uzun sire
kurutulmasiyla elde edilir. Kurut ayrani; Elazi§ yéresinde, eskiden yaygin olarak yemeklerde kullanilan Kurut
ayrani, ginimuizde Elazig kdyleri diginda yaygin olarak kullaniimamaktadir. Bunun nedeni hem Kurutun yapimi
ve hem de kendisinden elde edilen ayranin yapimindaki zorluktur. Kurut ayrani yerine ginimuizde yogurt su ile
inceltilerek 6zeme haline getirilip yemeklerde Kurut ayrani yerine kullaniimaktadir. Ancak, 6zeme Kurut
ayraninin lezzetini vermemektedir. Yemeklere kendine has glzel bir lezzet katan Kurut ayrani, Kurut&apos;un
Ik su ile toprak bir kapta uzun sire ovalanarak veya bir bidon icinde suyla birlikte 6-7 adet Kurutun uzun sire
calkalanarak ayran haline getirilmesiyle olugur. Kurut ayrani kaynatilsa dahi kesilmez. Yemeklerde

kullaniimadan énce Kurut Ayrani biraz isitilarak kullanilir.
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