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KELEBEKLER VADISI TURTASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 adet yumurta

100 gram tereyagi

1 fincan ceviz tozu

3 yemek kasigi seker
4 su bardagi kadar un
1 ¢imdik tuz

I¢c malzemeler:

4 adet sert elma

3 yemek kasigi seker
Yarim limonun suyu
1,5 tatl kagigi tarcin

1 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta

Tereyagdini kUp kip kesin. Elinizi kullanarak unla birbirine yedirin. Diger malzemeleri de hizlica katip sert bir
hamur elde edin.

Hamurun ddrtte birini ayinp, kalan hamuru tart kalibina yanlari yiksekge olacak sekilde bastirarak yayin.
Hamurun Uzerine elmalarin suyunu ¢ekmesi igin un serpin.

Elmalari dilimleyip Ust ste gelecek sekilde hamurun lzerine dizin. EImalarin (izerine nigastay serpistirin. Seker
ve targini da yine elmalarin Gzerine esit miktar gelecek sekilde pay edin. Ayirdiginiz hamuru merdane ile agip
kelebek kalibi ile sekillendirip, turtanin tGzerine yerlegtirin.

180 derecede pistikten sonra Uizerine pudra sekeri serpip servis edin.
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