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KELEBEK TATLISI

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt
1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi vanilya
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Kizartma yag
Serbet:

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi su
1-2 damla limon

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Hamur malzemesiyle orta sertlikte bir hamur yapilir. Sonra merdaneyle
fazla ince olmayacak sekilde acilir. Kibrit kutusu kadar karelere kesilir. Kareler ortadan siktirilarak kelebek sekli
verilir. Kizgin yagda altin rengi kizartilir, sojuk serbete atilir. Yarim saat sonra servise sunulur.
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