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KELEBEK TART

160 gr margarin

2 su bardagdi ince ¢ekilmis findik
2.5 kahve fincani tozseker

2.5 su bardagi un

1 tutam tuz

1 adet yumurtanin sarisi

300 gr taze cilek

2 su bardagi soguk sut

3 poset sade toz kremsanti

Gekilmis findig tozseker ve unla karistirip hamur yogurma kabina alin, Bir tutam tuz ilave edip harmanlayin.
Findikl karigimin ortasini agip margarin ve yumurta sarisini ekleyin. Kurabiye hamuru kivaminda bir hamur
yapin. Firini 200 dereceye ayarlayip i1sitin. Hamuru 2 pargaya bolip kalip biytkluginde agin. Yuvarlak tart
kalibini yaglayip her iki hamuru tek tek pisirin ve sogumaya birakin. Gilekleri ayiklayip yikayin ve kurulayin.
Kremsantiyi soguk sitle cirpip buzdolabinda bekletin.tartin birini 6 esit tggen dilim halinde kesin. Bittin dilimi
diiz tabaga alip Gzerini kremsanti ile kaplayin. Gilekleri dizip bir kat daha kremsanti siriin. Kalan kremsantiyi
sikma torbasina alip alti i¢gen elde edecek sekilde ¢apraz gizgiler sikin. Her U¢genin ortasina bir gilek
yerlestirip tart dilimlerini dikey olarak ¢ilege yaslayip yerlestirin. Buzdolabinda bekletin. Servis yapin.
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