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KELEBEK MAKARNA

Mor lahanall makarna hamuru

Pancarli makarna hamuru

Cenova usllu petso sos igin:

1 ya da 2 dig sarmisak

50 gram dolmalik fistik

125 gram feslegen (saksida blyumekteolan ufak tere yapraklarini ve keten tohumu filizlerinin ufak yapraklarini
kullandim)

1 su bardagindan 1 parmak eksik sizma zeytinyagi

Uzerine:

Rendelenmis parmesan peyniri

Mor lahana ve pancarli hamurun birlesmesinden olustu. Kelebek makarna sekli vererek kuruttum.
Cenova usulll pesto sos: Sarmisagi ezip diger malzemelerle karistirip, sosu hazirlayin. Makarnalar hafif diri
kalacak sekilde hagladiktan sonra servis tabagdina alin. Sosu Uzerine gezdirin. Parmesan peyniri serperek servis

yapin
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